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A\ |erroir Argilo-calcaire
*; Age des vignes 46 ans
Lo,

=) Rendement moyen 40 hl/ha

8B Reécolte & Elaboration

Vendanges mécaniques nocturnes.
Egrappage total. Pressurage direct.
Elevage sur lies fines en cuve thermo-régulée.

d
& Dégustation 13% vol. ®

Robe lumineuse, couleur abricot du Roussillon, zébrée de
reflets corail. Le nez déploie de subtils arémes de fruits
exotiques, de pomélo, de kaki, de péche blanche, associés
a de délicates nuances florales.

La bouche ample et croquante sur le fruit, un brin épicée,
affiche une fraicheur sans faille, renforcée par une touche
d’amertume bien sentie, qui confére une remarquable
persistance.

¥ Suggestions

Apéritif - Poulet réti - Tapenade verte - Poivrons grillés -
Salade fraiche - Wok et mets asiatiques - Pizza - Grillades
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