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A\ 1Ernoir Argilo-calcaire
% Age des vignes 22 ans
z@;’ Rendement moyen 40 hl/ha

8B Récolte & Elaboration

Vendanges mécaniques nocturnes.
Egrappage total. Pressurage direct.
Elevage en barrique sur lies fines, batonnage quotidien.

amp-

E Dégustation 15% vol.

Robe or clair, brillante.

Riche ronde aromatique de fruits mars (banane, ananas,
coing), de fruits secs (raisins, amandes et noisettes grillées)
et suaves notes de vanille, de pain grillé, parfaitement
fondues.

Nette et équilibrée, sa bouche flattée par son élevage
maitrisé en fits, développe en attaque une matiére gour-
mande puis se fait puissante et chaleureuse avant une
finale tout en douceur, sur des saveurs briochées et
longuement fruitées.
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Poisson a la créme - Chapon réti - Poulet de Bresse a la £i e ;

oisson d la creme p f G\ aillére i

créme - Tomme des Chartreux ou Rocamadour e} i

EE Chardonn i

1 i

iid ) 2019 :
i=i 3100 bouteilles
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